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Form & Oberfläche 
Oval, kastanienbraun, drei Schnitte, mit Kernen und schönglänzend, rustikal-kernig

Kruste 
Krustig, kaffee-mocca-braun, stark ausgeprägt, glänzend, gut ausgebildet,  
unregelmässig, wertig

Krume (Aroma) 
Süsslich, grobkörnig, saftig, sonnenblumen- undkürbiskernig, feinborig,  
dinkelaromatisch

Genussbeschreibung
Virginiabrot, balaststoffreich, aus sonnengereiften Sonnenblumen und Kürbiskernen 
hergestellt aus schweizer Dinkelmehl und einem 24 Stunden gereiften Vorteig.

Ovale, glänzende Form, geschnitten mit rustikaler Kernenmusterung. Die Kruste ist 
kastanienbraun bis kaffee-moccabraun, stark ausgeprägt und gut ausgebildet.
Das Aroma ist süsslich-grobkörnig, charaktervoll, saftig, kernig, feinporig und nach 
Dinkel riechend.

In Scheiben geschnitten und mit Hüttenkäse und Trauben (Sorte Romulus) belegt 
ist es ein Genuss. Zum Café Complet empfehlen wir Virginiabrot mit Butter und
Aprikosenkonfitüre.
 


