Die Original Grenchner

Nussstollen

G

Jede Stadt und jedes Gebiet in der Schweiz hat lhr typi-
sches Gebdck: Das Graubinden hat die Engadiner Nusstor-
te, Zirich die Honig-Dirgel, Basel die Basler Leckerli, Luzern
die Luzerner Lebkuchen und Bern hat die Berner Haselnuss-
Lebkuchen - Die Uhrenstadt Grenchen hat seit 2011 die
Original Grenchner Nussstollen.

Stadt Grenchen

Mit dem Wappen der Stadt Grenchen und in Geschenkver-
packung kommen die Original Grenchner Nussstollen daher.
Das feine Gebdack wird aus vielen gerdsteten Haselnissen,
Schweizer Weizenmehl und weiteren feinen Rohstoffen her-
gestellt.

Damit die Original Grenchner Nusstollen ihr feines Aro-

ma und die gute Haltbarkeit erreichen und auch behalten,
muss der Teig stets einen Tag im Voraus hergestellt werden
und dann 24 Stunden ruhen. Durch den ,Reifeprozess” des
Teiges — der Konditor spricht von einer langen TriebfUhrung
- erhdlt dieser eine feine, elastische Beschaffenheit.

In der Ruhe entsteht die Qualitat

Nur mit dieser arbeitsintensiven Herstellungsmethode
hergestellt, kann der Original-Grenchner Nusstollen mit
reichlich viel Haselnussfullung gefillt werden. Kurz gefUhr-
te Teige wirden das zarte Gebdck beim Backen zu stark
aufgehen lassen. Die Folge davon wdre, dass die Gebdcke
rasch trocken wdaren.

Das Formen der Original Grenchner Nussstollen entsteht
ausschliesslich in Handarbeit.

FUr dieses Gebdck wird der ausgewallte Teig zusammen mit
der Haselnussfullung aufgerollt. Diese Rolle wird ldngs hal-
biert und die beiden Teile so miteinander verschlungen, dass
die Schnittflachen oben sind, das bedeutet Teig und Fullung
bilden ein streifen- und zopfférmiges Muster.

210°C

Gebacken wir der Grenchner Nusstollen in einer Rechteck-
form. Der Backofen wird dazu auf 210° C aufgeheizt. Der
Ofen muss ein mildes Klima aufweisen, damit das Gebdack
noch genUgend aufgehen kann, ohne dabei auszutrocknen.

Der Original Grenchner Nusstollen ist

ein wunderbares Gebdck zu Kaffee oder Tee und naturlich
ein wunderbares Mitbringsel zu seinen Verwandten, Freun-
den und Bekannten in die ganze Schweiz und weiter.

Das ganze Jahr hergestellt sind die Grenchner Nussstollen
auch im Sommer gut halt - und transportbar, auch bei
grosser Wdarme.

Die Botschaft aus Grenchen

Die Original Grenchner Nussstollen sind also die perfekte
Botschaft fUr zu Besuch bei Freunden, Familie oder Ge-
schaftlich.
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